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Abstract
This research was about total amount of poliphenols in eight different raw coffee: Mexico, Brasil,
Nicaragua, Papua NG, Ethiopia, India AA, Sumatra, Vietnam.

levads

Ir loti daudz dazadu kafiju Skirnu un to kimiskais sastavs var bat atskirigs, jo klimatiskie apstakli,
uzglabasana un citi apstak|i batiski ietekmé kafijas sastavu. Antioksidativo Tpasibu izveértéjums
ir viens no kritérijiem jelkafijas razotaja izvéle. Pétijuma mérkis bija izvertét kafijas
antioksidativas 1paSibas, nosakot taja kop€jo polifenolu saturu.

Metodika

Peétamais objekts ir astonas jeélkafijas Skirnes: Mexico, Brasil, Nicaragua, Papua NG, Ethiopia,
India AA, Sumatra, Vietnam. Metodes pamata ir j€élkafijas ekstrakta esoSo fenola savienojumu
reakcija ar Folina — Ciocalteu reagentu. Rezultata veidojas krasains Skidums, kuram tiek mérita
gaismas absorbcija un veikti talaki apréekini.

Rezult ati

Kopéjo fenolu saturs kafija noteikts attieciba pret galluskabes ekvivalentu uz 100 g kafijas.
legutie rezultati parada, ka kopéjo fenolu saturs kafija ir intervala no 3 g lidz 5 g galluskabes
ekvivalenta uz 100 g kafijas.

Secin ajumi

1. Piecos jélkafijas paraugos — Mexico, Brasil, Nicaragua, Papua NG un Ethiopia fenolu
daudzums ir intervala no trim [idz Cetriem gramiem galluskabes ekvivalenta uz 100 g kafijas.
Jélkafijas paraugos India AA un Vietnam, fenolu daudzums ir aptuveni 4.5 g galluskabes
ekvivalenta uz 100 g kafijas.

Jelkafija Sumatra fenolu daudzums bija vislielakais — apméram 5 g galluskabes ekvivalenta uz
100 g kafijas.

2. Fenolu daudzums jélkafijas var bat dazads, to daudzums ir atkarigs no dazadiem faktoriem:
Skirnes, veg@etacijas vietas un perioda, uzglabasanas u.c.



